	成果名称:
	年产1000kL清酒

	成果简介:

清酒（sake） 俗称日本酒。历史悠久，深受日本人民喜爱的一种酿造酒。产量在日本酒类中居第二。制造和生产工艺与我国的黄酒相类似。

山东轻工业学院利用现代酿酒技术，选用优质东北大米为原料，纯种米曲和清酒酵母（sake yeast）作糖化发酵剂，经糖化发酵、压榨、等工序精制而成，酒色淡黄、清澈透明，清香宜人，滋味甜而不腻，醇和爽口。酒度16—17%，糖分1.5～3%，总酸0.2～0.3%（以乳酸计）。该酒质地纯正，风格新型，受到国内外消费者的欢迎。

	投资预算:

要求水源充足，环境幽静。占地面积及建筑面积，全厂占地面积10000m2；建筑面积 3200m2。主要设备预算480.00万元

	合作方式:技术转让

	成果负责人：
	科技处
	联系电话：
	0531-89631078、89631625
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